Vorspeisen

Gratinierte Taler vom Ziegenfrischkadse

an Rote-Bete-Apfel-Chuthey und Salatbukett mit fruchtigem Dressing
hausgebackenem Schwarzbierbrot

14,90 Euro
Tatar vom Rind (100 gr.)

mit Eigelb, Zwiebelwurfelchen, GewUrzgurke & Kapern,
Butter und hausgebackenem Schwarzbierbrot

12,90 Euro

Feines aus dem Suppentopf
-~Metzgermeisters Festtagssuppe*

Kraftbrohe mit Br&trollichen, MarkkloBchen,

und WurzelgemuUsewdUrfelchen

6,90 Euro

Cremesuppe von der Schadecker Kartoffel
(nicht vegetarisch)
mit hausgemachten Brot-Croutons

6,90 Euro

Rahmsuppchen vom Wild
mit Wildfleisch, Champignons & Schmand sowie verfeinert mit Aromen des Waldes
6,90 Euro

Bunte Schussel mit Grunzeug
Blatt- und Rohkostsalat der Saison
als Beilagen-Salat - 5,20 Euro
mit gebratenen Champignons — 13.90 Euro (vegan)
mit knusprigen Hadhnchenbruststreifen in Cornflakes-Panade - 14.90 Euro

mit BUffel-Hirtenk&se (vegetarisch) Oliven und getrockneten Tomaten - 13.90 Euro

wahlweise mit Hausdressing oder Balsamico-Dressing (vegan)

Umbestellungen gegen Aufpreis



Unsere Klassiker vom Schwein

Paniertes Schnitzel vom Schwein nach Wiener Art

17,90 Euro

15,90 Euro (kleine Portion)
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Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Schmorzwiebeln

18,90 Euro

15,90 Euro (kleine Portion)

*skk

Paniertes Schnitzel vom Schwein mit Champignonrahmsauce
19,90 Euro
16,50 Euro (kleine Portion)
»Frankfurter Schnitzel* vom Schwein
Paniertes Schnitzel mit Frankfurter Griner SoBe
19,80 Euro

16,50 Euro (kleine Portion)

(Zu allen Schnitzeln servieren wir frittierte Kartoffelspalten und einen Beilagen-Salat)
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Geschnetzeltes vom Schweinefilet
Streifen vom Schweinefilet in Champignon-Rahmsauce
mit hausgemachten Spdatzlen und einem Beilagen-Salat
20,90 Euro
Zarte gebratene Medaillons vom Schweinefilet
Drei Medaillons vom Schweinefilet mit Champignon-Rahmsauce
dazu buntes Pfannengemuse und hausgemachte Kartoffel-Schinkenkrapfen

24,90 Euro

21,90 Euro (kleine Portion)

Umbestellungen gegen Aufpreis



Unsere Klassiker vom Rind

Landhaus - Burger
Hausgemachte Rinderhacksteaks (ca. 200gr. Frischgewicht)
mit Schmorzwiebeln und K&se Uberbacken
auf hausgemachtem Westerwdalder-Schwarzbierbrot und unserer Burger-Sauce,
dazu einen kleinen Krautsalat

15,90 Euro

*k%

Rostbraten vom Rind
in Rotwein-Wurzelgemusesauce geschmorte Steaks aus der Rinderkeule
dazu hausgemachte Spdatzle und einen Beilagen-Salat

21,90 Euro

*k%

Zartes Rumpsteak
(ca. 250gr. Frischgewicht)
von der deutschen Farse (weibliches Jungrind)
mit Schmorzwiebeln und hausgemachter Kréuterbutter,
frittierte Kartoffelspalten mit Sauerrahmdip und einen Beilagen-Salat
31,90 Euro

...auch als mit ca. 300gr. Frischgewicht erhdltlich

35,50 Euro

Umbestellungen gegen Aufpreis



Feines aus den Waldern

~Wilderer Teller”

Steaks vom Wild an geschwenkten Pilzen in Wildrahmsauce,
fruchtigem-Chutney und gebratener Spitzkohl mit Cranberry,
dazu Schinken-Kartoffelkrapfen
26,80 Euro

kleine Portion 21,80 Euro

Fisch aus heimischem Gewasser

Forelle von der Fischzucht Heydenhahn aus Weinbach
“Mullerin Art”

in Mandelbutter gebraten
dazu Petersilienkartoffeln und Beilagen-Salat
18.80 Euro

Vegetarisch

Gratinierte Kasespatzle nach Art des Hauses
Hausgemachte Spdatzle in Kasesauce, Schmorzwiebeln und einen Beilagen-Salat
16,90 Euro

Umbestellungen gegen Aufpreis



Vesperkarte

Taglich von 17:30 Uhr bis 21:00 Uhr, sonn- und feiertags von 17:30 Uhr-20:00 Uhr

Hausgemachte Gulaschsuppe in der Terrine

dazu hausgebackenes Schwarzbierbrot
8,80 Euro

Tatar vom Rind (200 gr.)

mit Eigelb, ZwiebelwUrfelchen, Gewurzgurke & Kapern,
Butter und hausgebackenem Schwarzbierbrot

16,90 Euro

Metzgermeisters Vesperteller

mit Bauernschinken, Mettwurst, Presskopf, Leber- und Blutwurst
aus der hauseigenen Metzgerei,
Butter und hausgemachtes Schwarzbierbrot

11,90 Euro

Hausgemachter Wurstsalat (200 gr.)

mit 2 Scheiben Brot und Butter
8,80 Euro

“Himmel und Erd”

Gebackene Blutwurst an Kartoffelpuree, Schmorzwiebeln
und Apfelkompott

10,80 Euro

Umbestellungen gegen Aufpreis



FUr unsere Schnitzel-Liebhaber

Immer Montags-, Dienstags- und Mittwochs- Abends
sowie Samstag- und Sonntagabend

Schnitzelplatte fur 1 Person

Panierte Schweineschnitzelchen (ca. 300 gr.)
mit zweierlei SoBen (Braten- und PilzrahmsoBe)

Pommes-frites und Salatteller
21,90 Euro

)k %k

Schnitzelplatte fur 2 Personen

Panierte Schweineschnitzelchen (ca. 600 gr.)
mit zweierlei SoBen (Braten- und PilzrahmsoBe)

Pommes-frites und Salatteller
41,90 Euro

)k %k

Schnitzelplatte fur 3 Personen

Panierte Schweineschnitzelchen (ca. 900 gr.)
mit zweierlei SoBen (Braten- und PilzrahmsoBe)

Pommes-frites und Salatteller
59,90 Euro

Umbestellungen gegen Aufpreis
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